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PECAN PIE

Pate sablée pour uw cercle de 22 cm
250 g fowine

140 g bewrre

100 g sucre

1 jouune dceuf

Gaurniture Pécan

250 g cerneaur de noix de pécans

4 eufy

50 g de bewrre

100 g sivop d’évable

75 g de miel

80 g sucre cassonade

10 ¢ maigenav

1 cnilleve ov cafe dextrait de vanille

Chantilly auw sirop diérable
200 g creme fraiche 35%

50 g mascarpone

25 g sivop diérable

Réaliser lavpite sablée

Sabler cv lao main lav forine; le sucre et le beurre

Ajouter le joune dceuf et melanger jusqu o Uobtention d'une pdte homogene
Former une boule; UVétnler entre 2 feuwilles de papier sulfurisé et foncer le cercle
Graisse

Réserver o froids

Appaweil Pécan Pie

Prélever 10 cerneaunn de noixv powr le décor

Concasser le restant des noix de pécarv

Mélanger les ceufs; les noix concassées; le sirop d'érable; le miel; la cassonade; lov
maigeno et Vextrait de vanille

Couler lo masse dany le fond de la tarte

Décover o Uaide des noix de pécarv

Enfowrner 30 mwv o 180°

Chantilly o sivop dérable
Mélanger tous les ingrédients et monter o fouet
Finitiow

Dresser law chantilly dans un bol surmonte de quelques noix de pécans carameélisées
Saupoudrer le contour aw sucre glace et déguster tiede avec une cuwillére de chantilly
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